
başlangıçlar
          starters
B U R R A T A        7 6 0 ₺
deniz tuzuyla tatlandırılmış salkım domates, roka, pesto sos, zeytinyağ ve soya filizleri   //   tomato
with seasalt, rocket, pesto sauce, olive oil and soybean

Z E Y T İ N Y A Ğ L I  A V O K A D O L U  E N G İ N A R  ARTICHOKE WITH AVOCADO  7 5 0 ₺
kısık ateşte pişirilmiş çanak çeşme enginarı, avokado dilimleri, maskolin yaprakları ve zeytinyağ
limon sos   //   çeşme artichoke cooked at low heat, avocado slices, masculin greens and olive
oil lemon sauce

D A N A  C A R P A C C I O  BEEF CARPACCIO    8 2 5 ₺
roka yaprakları, parmesan yaprakları ve balzamik sos   //   rocket leafs, parmesan and balsamic

P E Y N İ R  T A B A Ğ I  CHEESE PLATE     8 2 5 ₺
kuru kayısı, kuru incir ve kıtır ekmek   //   dried apricot, dried figs and crispy bread

E T  T A R T A R  BEEF TARTARE     9 0 0 ₺
bonfile dilimleri, kapari çiçeği, kırmızı soğan, kornişon turşu, bıldırcın yumurtası, maskuin yaprakları
ve zeytinyağ sos   //   beef slices, caper flower, red onion, gherkin pickle, quail egg, masculin greens
and olive oil sauce

S O M O N  F Ü M E  T A B A Ğ I  SMOKED SALMON PLATE    9 0 0 ₺
tütsülenmiş somon füme, roka, kapari çiçeği, soğan turşusu ve zeytinyağ limon sos   //   smoked
salmon, rocket, caper flower, onion pickle and olive oil lemon sauce

K A L A M A R  T A B A Ğ I  CALAMARI PLATE    9 6 0 ₺
çanakkale kalamarı tava, roka ve tartar sos   //   fried çanakkale calamari, rocket and tartare sauce

A H T A P O T  A S P I C  OCTOPUS ASPIC     1 . 1 5 0 ₺
deniz tuzuyla marine edilmiş ahtapot, közlenmiş patlıcan ve tereyağı sos   //   marinated octopus
with sea salt, roasted eggplant and butter sauce

I Z G A R A  J U M B O  K A R İ D E S  GRILLED JUMBO SHRIMP   1 . 1 5 0 ₺
roka, tartar sos ve limon   //   rocket, tartare sauce and lemon

R O B E S P I E R       9 0 0 ₺
taze baharatlarla tatlandırılmış bonfile dilimleri, biberiye zeytinyağı, roka ve parmesan   //   

marinated steak with fresh spices, rosemary olive oil, rocket and parmesan

P A S T I R M A L I  G N O C C H I  GNOCCHI with PASTRAMI   7 2 0 ₺
pastırma, patates, buğday unu, domates sos ve parmesan peyniri   //   pastrami, potato, wheat flour,
tomato sauce and parmesan

S E B Z E L İ  P A R M I G I A N A  PARMIGIANA with VEGETABLES   7 2 0 ₺
patlıcan, kabak, biber, domates sos ve parmesan   //   eggplant, squash, pepper, tomato sauce and
parmesan

salatalar
      salads
S E M İ Z  O T U  S A L A T A S I  PURSLANE SALAD    7 5 0 ₺
nar, çilek, ceviz, portakal, salatalık, baby mozzarella ve balzamik sos   //   Pomegranate, strawberry,
walnut, orange, cucumber, baby mozzarella and balsamic sauce

S E Z A R  S A L A T A  CEASAR SALAD     6 6 0 ₺
T A V U K L U  WITH CHICKEN     7 8 0 ₺
çıtır marul, parmesan peyniri, kruton ekmek ve sezar sos   //   crispy lettuce, parmesan, crouton
and ceasar sauce

A V O K A D O  R O K A  S A L A T A S I  ROCKET SALAD with AVOCADO  7 6 0 ₺
ceviz, kokteyl domates, avakado dilimleri, parmesan yaprakları ve balzamik sos   //    walnut,
cherry tomato, avocado slices, parmesan and balsamic sauce

I L I K  E T  S A L A T A S I  WARM BEEF SALAD    8 5 0 ₺
ızgara edilmiş bonfile dilimleri, akdeniz yeşillikleri, közlenmiş biber, kokteyl domates, salatalık,
mısır, meksika fasulyesi ve zeytinyağ limos sos   //   grilled beef slices, mediterranean greens,
roasted pepper, cherry tomato, cucumber, corn, bean and olive oil lemon sauce

B A H Ç E  S A L A T A S I  GARDEN SALAD     7 2 0 ₺
domates, salatalık, biber, maydanoz, dereotu, kırmızı soğan, nane, zeytinyağ ve limon sos   //    

tomato, cucumber, pepper, dill, parsley, red onion, mint, olive oil and lemon sauce

VEGETARIAN PRODUCTSGLUTEN FREE LACTOSE FREE VEGETARIAN PRODUCTSGLUTEN FREE LACTOSE FREE

makarna ve risottolar
            pasta and risotto
P E N N E  A R R A B B I A T A       8 0 0 ₺
hafif acılı domates sos ve parmesan yaprakları   //   bitter tomato sauce and parmesan

T A V U K L U  F E T T U C I N I  A L F R E D O  FETTUCINE ALFREDO with CHICKEN  8 8 0 ₺
tavuk göğsü, kestane ve kültür mantarı, krema sos ve parmesan yaprakları   //   chicken breast,
mushroom, cream sauce and parmesan leafs

S İ Y A H  B A L I K  M Ü R E K K E P L İ  D E N İ Z  M A H S U L L Ü  L I N G U I N E
SEAFOOD LINGUINE with MORELLI PASTA BLACK SQUID INK   1 0 5 0 ₺
hafif acılı domates sos, kalamar, karides, midye, vongole ve parmesan   //   bitter tomato sauce,
calamari, shrimp, mussel, vongole and parmesan

I S P A N A K L I  D Ö R T  P E Y N İ R L İ  R A V I O L I  FOUR CHEESE AND SPINACH RAVIOLI 8 5 0 ₺
fesleğen, krem sos ve parmesan   //   basil, cream sauce and spinach

S P A G H E T T I  B O L O G N E S E      8 6 0 ₺
bolognese sos ve parmesan yaprakları   //   bolognese sauce and parmesan

M A N T A R L I  R İ S O T T O  MUSHROOM RISOTTO    8 6 0 ₺
kültür, kestane, istiridye mantarı ve parmesan yaprakları   //   oyster, cultivated, portobello
mushrooms and parmesan

ana yemekler
     main course
P O R C İ N İ  M A N T A R L I  D A N A  B O N F İ L E  BEEF TENDERLOIN   1 . 5 0 0 ₺
taze baharatlarla marine edilmiş bonfile, sebze lazanya ve demi glace sos   //   beef tenderloin
marinated with fresh spices, demi glace sauce and vegetable lasagna

T A G L I A T E L L E  D I  M A N Z O      1 . 4 5 0 ₺
taze baharatlarla marine edilmiş ince bonfile dilimleri, roka, kremalı tagliatelle ve parmesan
yaprakları   //   thin beef slices marinated with fresh spices, rocket, creamy tagliatelle with and
parmesan

K U Z U  P İ R Z O L A  LAMB  CHOP     1 . 4 5 0 ₺
taze baharatlarla marine edilmiş kalem pirzola, mini sebze lazanya ve kuzu juo sos   //   lamb chops
marinated with fresh spices, vegatable lasagna and lamb jou sauce

D A N A  L O K U M  BEEF TENDERLOIN LOKUM    1 . 5 0 0 ₺
tereyağında pişirilmiş dana lokum ve sebze lazanya   //   beef tenderloin lokum cooked with butter
and vegetable lasagna

K U Z U  T A R A K  LAMB SPECIAL     1 . 4 5 0 ₺
kök sebzelerle kısık ateşte pişirilmiş kuzu tarak, buğday risotto ve juo sos   //   lamb cooked over a
low heat with root vegetables, wheat risotto and jou sauce

E T  K Ü L B A S T I  BEEF CUTLET     1 . 4 5 0 ₺
taze baharatta dinlendirilmiş et külbastı, sebze lazanya ve demi glace sos   //   beef cutlet marinated
with fresh spices, vegetable lasagna and demi glace sauce

I Z G A R A  T A V U K  GRILLED CHICKEN     1 . 1 0 0 ₺
taze baharatlarla tatlandırılıp ızgarada pişirilmiş tavuk göğsü ve buğday risotto   //   grilled chicken
breast marinated with fresh spices accompanied with wheat risotto

N O R V E Ç  U S U L Ü  S O M O N  I Z G A R A  GRILLED SALMON   1 . 4 5 0 ₺
taze baharatlar ile marine edilmiş somon ızgara, baby patates, roka, zeytinyağ ve limon sos   //   

grilled salmon marinated with fresh spices, baby potato, rocket, olive oil and lemon sauce

O S S O  B U C O       1 . 5 0 0 ₺
kök sebzelerle kısık ateşte pişirilmiş osso buco ve sicilya usulü risotto   //   osso buco cooked at
low heat with root vegetables and risotto

I Z G A R A  L E V R E K  GRILLED SEABASS     1 . 4 5 0 ₺
taze baharatlar ile marine edilmiş levrek ızgara, baby patates, roka, zeytinyağ ve limon sos   //   

grilled seabass marinated with fresh spices, baby potato, rocket, olive oil and lemon sauce


